
 

 

 

 
 

 



 

1. Общие положения 

 

1.1 Настоящее Положение разработано и составлено в соответствии с Законом РФ «Об 

образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012 г. № 273-ФЗ, Законом РФ «Об 

охране здоровья граждан», Санитарным правилам 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения». 

1.2 Настоящее Положение определяет порядок и условия деятельности буфета 

колледжа, организацию питания обучающихся в колледже, права и обязанности 

участников процесса по организации питания, а также порядок осуществления контроля 

за организацией питания обучающихся. 

1.3 Основными задачами организации питания являются следующие: создание 

условий для социальной защиты обучающихся; гарантирование качественного и 

безопасного питания; пропаганда принципов здорового и полноценного питания; 

привитие навыков самообслуживания и самоорганизации. 

 

2.Организационные принципы питания обучающихся 

 

2.1. Приказом директора колледжа из числа, работников колледжа назначается 

ответственный за организацию питания. 

2.2. Питание обучающихся организуется в дни занятий. Режим питания утверждается 

директором колледжа и размещается в доступном для ознакомления месте. 

2.3. Право на получение бесплатного горячего питания имеют дети, обучающиеся с 

ограниченными возможностями здоровья, дети-инвалиды, дети, отнесенные законом 

города Севастополя к получателям мер социальной поддержки – членам семей 

участников специальной военной операции либо членам семей погибших (умерших) 

участников социальной военной операции.  

2.4. Организация питания осуществляется на основе договора об организации питания 

обучающихся и сотрудников колледжа, заключаемых ежегодно на учебный год. 

2.5.    Питание обучающихся осуществляется в соответствии с примерным меню на 

период не менее двух недель, согласованного директором колледжа. 

 

3. Организация деятельности буфета. 

 

3.1. При разработке примерного меню учитываются: продолжительность пребывания 

обучающихся в колледже, возрастная категория, физические нагрузки обучающихся, 

возможности вариативных форм организации питания. Примерное меню должно 

содержать информацию о количественном составе блюд, энергетической и пищевой 

ценности, включая содержание витаминов и минеральных веществ в каждом блюде. 

Наименования блюд и кулинарных изделий, указываемых в примерном меню, должны 

соответствовать их наименованиям, указанным в использованных сборниках рецептур. 

3.2. В соответствии с примерным меню составляется и утверждается директором 

Колледжа ежедневное меню, в котором указываются сведения об объемах блюд и 

названия кулинарных изделий. В исключительных случаях допускается замена одних 

продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие при условии их соответствия по 

пищевой ценности и в соответствии с таблицей замены пищевых продуктов, что должно 

подтверждаться необходимыми расчетами. 

3.3. Питание организуется в расчете на группы, присутствующих на занятиях в 

колледже по расписанию. 

3.4.   Питание обучающихся организуется в буфете колледжа, в которой имеются 

производственные помещения для хранения, полностью оснащенные необходимым  

  



 
 

 

 

 



 


